石榴工程技术研究团对学风团队事迹
石榴工程技术研发团队依托枣庄学院生命科学学院和枣庄市石榴工程技术研究中心。石榴工程技术研究中心自2012年10月开始筹建，2013年12月经枣庄市科技局批准建设“市级工程技术研究中心”。
石榴工程技术研发团队共有20余人，有相关专业教授3人，副教授7人；其中博士6人，硕士14人，专业涉及遗传育种、病虫防治、加工贮藏、药用成分分析等领域。详见下表：
	序号
	姓名
	性别
	年龄
	专业
	学历
	职称

	1
	王洪凯
	男
	51
	生物学
	大学
	教授

	2
	阎志佩
	男
	51
	植物学
	大学
	教授

	3
	李思健
	男
	50
	植物学
	大学
	副教授

	4
	张立华
	男
	44
	植物学
	博士研究生
	教授

	5
	王红妹
	女
	43
	微生物
	研究生
	副教授

	6
	王玉海
	男
	39
	遗传育种
	博士研究生
	副教授

	7
	马丽
	女
	33
	遗传育种
	博士研究生
	副教授

	8
	崔旭海
	男
	34
	食品科学
	博士研究生
	副教授

	9
	赵文亚
	女
	37
	食品科学
	研究生
	副教授

	10
	陈原国
	男
	41
	植物学
	博士研究生
	讲师

	11
	明东风
	男
	40
	栽培学
	博士研究生
	讲师

	12
	康美玲
	女
	35
	森林培育
	研究生
	讲师

	13
	李晓梅
	女
	41
	植物营养与土壤
	研究生
	副教授

	14
	马耀华
	男
	35
	微生物学
	研究生
	讲师

	15
	王飞
	男
	32
	中药学
	研究生
	讲师

	16
	谭小艳
	女
	35
	植物病理学
	研究生
	讲师

	17
	田忠景
	男
	34
	生化与分子生物学
	研究生
	讲师

	18
	李卓瓦
	女
	32
	食品科学
	研究生
	讲师

	19
	金婷
	女
	33
	食品科学
	研究生
	讲师

	20
	邓艳美
	女
	36
	遗传育种
	研究生
	讲师

	21
	孙中贯
	男
	29
	食品科学
	研究生
	教员

	22
	冯晓慧
	女
	27
	农产品加工与贮藏
	研究生
	教员

	23
	张琳
	女
	27
	蔬菜学
	研究生
	教员


近年来，该团队围绕枣庄当地特色资源——石榴，开展一系列的科研工作，完成了多项石榴方面的课题，取得了一批科研成果。完成各级各类课题5项，发表论文近20篇，申请专利多项，还有在研课题6项。该团队还积极开展横向产学研合作，分别与峄城区果树中心、原山东珀默珀尼卡果汁有限公司及山东省林业科学院等单位开展合作。为服务地方经济发展做出了较大贡献。
已完成课题

(1) 石榴花活性成分的萃取工艺及功能分析，2010年枣庄市学科带头人专项资金计划项目。编号201042
(2) 原汁型澄清石榴汁生产关键技术研究，2012年2月通过山东省科技厅的成果鉴定。
(3) 石榴保鲜贮藏新技术集成研究与示范推广，2011年国家科技计划项目，编号2011GA740022。
(4) 石榴果实褐变的综合防治，2008年山东省教委科技计划项目，编号32476。
(5) 石榴花花青素的分离及生物活性分析，2010年山东省自然科学基金，编号ZR2010CM027。
在研课题

（1）石榴叶红茶生产技术研究及系列产品开发，2012年国家星火计划项目，编号2012GA740049
（2）石榴干腐病微生物源农药的研发与试用, 2011年山东省科技厅科技发展计划， 项目编号：2011GGA04012

（3）石榴种质资源分子标记研究，2011年，枣庄市校企横向课题。

(4)石榴根结线虫的生物防治及微生物制剂的开发，2012年，枣庄市科学技术发展计划项目，项目编号：201233-2

（5）石榴花多糖的分离鉴定及生物活性研究，2013年山东省自然科学基金，项目编号：ZR2013BL018

（6）全发酵蜂蜜石榴果酒的研发，2013年国家星火计划项目，项目编号：2013GA740153
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（1）石榴叶红茶加工装置，专利号：200920219348.4
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